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•	 Hoogwaardig gamma roestvrijstalen saus-, dressing- en toppingdispensers
•	 Server Products biedt stuk voor stuk efficiënte en duurzame producten
•	 Hygiënische presentatie - Optimale prestaties
•	 Diverse combinaties mogelijk voor shop-in-shop, ijssalon, tearoom, fastfood-  

en selfservicerestaurant, ...

	 Server Products
Hot Fudge met pomp & verwarmde bek	
Uitw. Afm.	 295x218x385 mm (BxDxH)
Materie	 �geborsteld RVS + Thermoset
Type	 LFSPW -  FDGE
Spanning	 230 V, 50 Hz - CE
Verpakking	 1 st/doos - incl. recipiënt 94009
Info	 �• Waterbad methode 

• Regelbare thermostaat tegen 
oververhitting of uitdroging 
(0° tot +99°C) 
• Kunststof vermijdt sporen van 
vette vingers 
• Directe verdeling uit blik #10 
of uit RVS recipiënt 94009 
• Incl. kraagjes om hoeveelheid 
per pompbeurt te reduceren  
(7-14-21-30 ml) 
• Pomp volledig demonteerbaar 
• Magnetisch frontpaneel choco-
ladesaus (caramel op vraag)

80840 	 Server Products
Hot Fudge met RVS lepel 250 mm	
Uitw. Afm.	 295x218x385 mm (BxDxH)
Materie	 �geborsteld RVS + Thermoset
Type	 LFS
Spanning	 230 V, 50 Hz - CE
Verpakking	 1 st/doos - incl. recipiënt 94009
Info	 �• Waterbad methode 

• Regelbare thermostaat tegen 
oververhitting of uitdroging 
(0° tot +99°C) 
• Kunststof vermijdt sporen van 
vette vingers 
• Directe verdeling uit blik #10 
of uit RVS recipiënt 94009 
• Incl. kraagjes om hoeveelheid 
per pompbeurt te reduceren  
(7-14-21-30 ml) 
• RVS lepel 250 mm (30 ml) 
• Magnetisch frontpaneel choco-
ladesaus (caramel op vraag)

86620 	 Server Products
Ronde dispenser voor warme toppings	
Uitw. Afm.	 197x390 mm (ØxH)
Materie	 blinkend RVS 
Type	 LFSP
Spanning	 230 V, 50 Hz - CE
Verpakking	 1 st/doos - incl. recipiënt 94009
Info	 �• Waterbad methode 

• Regelbare thermostaat tegen 
oververhitting of uitdroging 
(+38° tot +93°C) 
• Zonder verwarmde bek 
• Directe verdeling uit blik #10 
of uit RVS recipiënt 94009 
• Incl. kraagjes om hoeveelheid 
per pompbeurt te reduceren  
(7-14-21-30 ml) 
• Pomp volledig demonteerbaar 
• Nuttige uitloophoogte: 290 mm

82110

	 Server Products
RVS recipiënt voor Hot Fudge	
Uitw. Afm.	 Ø155x172 mm (ØxH)
Materie	 geborsteld RVS
Inhoud	 2,8 L
Verpakking	 1 st/doos (excl. deksel)
Info	 �• Inzet voor Hot Fudge units 

80840 - 86620 - 82110  
en dips: 92010 - 92030 - 92050 
• Optie: kunststof deksel  
ref. 94008 voor hygiënische 
bewaring van sauzen in koel-
kast/diepvries

94009

Regelbare thermostaat 
(0°C tot +99°C)

Elektrische toestellen voor warme toppings

Server Products


